Zalacznik nr 1.3 do SIWZ
Szczegolowy opis przedmiotu zamoéwienia
Zadanie 3
Grupa produktow - WARZYWA | OWOCE (CPV 03100000-2, 03212100-1)

I. Wymagania ogoélne

1.

Jako$¢ przyjmowanego surowca musi odpowiada¢ normom handlowym oraz wymaganiom

specyfikacji wewnetrzne] zamawiajgcego, czyli wlasciwosci $rodkoéw  spozywczych

okreslonych jako pozadane — stan idealny do matych odchylen.

Jako$¢ organoleptyczng zywno$ci, ktorej nie mozna oceni¢ przy przyjeciu towaru, sprawdzana
jest przy produkcji. W przypadku nie spetlnienia wymagan surowiec zostaje zwrdcony do
dostawcy, a fakt odnotowany w formularzu reklamacyjnym.

Znakowanie artykulow spozywczych musi zapewni¢ ich pelng identyfikowalnosc.

W przypadku nieodpowiedniego oznakowania oraz $rodkow spozywczych po dacie

minimalnej trwatosci lub przekroczonym terminie przydatnosci do spozycia nastapi odmowa
przyjecia, odnotowana w formularzu reklamacyjnym.

Material opakowaniowy i transportowy dopuszczony do kontaktu z Zywnoscia.

Dostawca musi funkcjonowa¢ zgodnie 2z aktualnymi wymaganiami prawa

ZywnoSciowego.

Sposob dostawy oraz dostarczana Zywnos$¢ musi by¢ zgodna z wszystkimi wymaganiami
prawa zywnosciowego:

o Rozporzadzenie (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 28 stycznia
2002 r. ustalajace ogolne zasady i wymagania prawa zywnos$ciowego, powolujace
Europejski Urzad ds. Bezpieczefistwa Zywnosci oraz ustanawiajace procedury w zakresie
bezpieczefistwa zywnosci (Dz. Urz. WE L 31 z 1.02.2002, str. 1; Dz. Urz. UE Polskie
wydanie specjalne, rozdz. 15, t. 6, str. 463), zwane dalej ,,rozporzadzeniem nr 178/2002”,

e Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. ustanawiajace szczegolne przepisy dotyczace higieny srodkow spozywczych zwane
dalej ,,rozporzadzeniem nr 852/2004",

e Ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z dnia
27 wrzesnia 2006 nr 171, poz. 1225 z pdzn. zmianami),

e oraz wszelkie akty wykonawcze obowigzujace w  zakresie nieregulowanym

W rozporzadzeniu 852/2004.

I1. Zestawienie asortymentowe - warzywa i owoce

Lp. Nazwa i opis artykulu

Szacunkowa
ilo§é

1 |Ananas puszka op. 560 g 10 szt




Szacunkowa

Lp. N i opis artykul j.m
p azwa i opis artykulu Hosé ]
2 |Banan, §redn10 dojrzaly, bez uszkodzen 100 kg
mechanicznych
3 |Bazylia $wieza w pojemniku 10 szt
4 | Brokut $wiezy, nieuszkodzony, krétkie todygi,
- 40 kg
bez lisci
5 |Brzoskwinie dojrzate, nieuszkodzone 60 kg
6 |Brzoskwinie w puszce op. 820 g 10 szt
7 | Buraki czerwone $wieze, niewysuszone, bez
, . 60 kg
uszkodzen mechanicznych
8 |Cebula biata, bez szczypioru, wielko$¢ $rednia,
, 50 kg
bez uszkodzen,
9 | Chrzan stoik 180 g 24 szt
10 |Cytryna, dojrzata, sredniej wielkosSci 10 kg
11 |Czosnek bialy, duze glowki, §wiezy 16 szt
12 |Fasola biata, $redni Jas, op. 1 kg 60 kg
13 |Fasola szparagowa zielona, §wieza 30 kg
14 | Gruszki dojrzate, nieuszkodzone 60 kg
15 | Groch tuskany 18 kg
16 |Groszek konserwowy 400 g, puszka 30 szt
17 | Grzyby suszone op. 20 ¢ 20 szt
18 .Tab.lk'a sredniej wielkos$ci, nieuszkodzone, 100 kg
Swieze
19 |Jabtka prazone w stoiku, op. 780 g 10 szt
20 |Kaki, owoce $wieze, dojrzale, nieuszkodzone 45 kg
21 |Kalafior, r6za kalafiora czysta, duza,
nieuszkodzona, mate liscie, krotkie todygi, 30 kg
swiezy
22 |Kapusta biala stodka, gtéwki duze, 60 K
nieobsuszone, Swieze g
23 |Kapusta czerwona, gtowki $rednie, Swieze, bez 40 kg
uszkodzen
24 | Kapusta kiszona w wiadrach plastikowych 150 kg
po 5 kg
25 |Kapusta pekinska, gtowki srednie, Swieza 50 kg
26 |Kiwi, dojrzate, $wieze, nieuszkodzone 25 kg
27 |Koperek zielony, §wiezy, nieobsuszony, w 50 szt

peczku po 100 g




Szacunkowa

Lp. N i opis artykul j.m
p azwa i opis artykulu Hosé ]
28 |Kukurydza konserwowa puszka 400g 45 szt
29 |Mandarynki, $rednie, stodkie 40 kg
30 |[Marchew $wieza, jedrna, nieuszkodzona 200 kg
31 |[Migeta §wieza w pojemniku 20 szt
32 | Natka pietruszki w peczkach po 100 g, §wieza 130 szt
33 |Nektarynki, dojrzale, soczyste, bez uszkodzen 60 kg
34 | Ogorek kiszony, $redniej wielkosci, twardy, w 50 K
wiadrach plastikowych po 10 kg g
35 |Ogorek zielony swiezy, bez uszkodzen 2
] 0 kg
mechanicznych
36 |Papryka czerwona $wieza, nieuszkodzona 10 kg
37 |Pieczarki biate, sredniej wielkos$ci, swieze 45 kg
38 |Pietruszka korzen, $wieza, jedrna, 80 kg
39 |Pomarancze, $rednie, stodkie, nieuszkodzone 100 kg
40 |Pomidory, $wieze, dojrzate, nieuszkodzone 20 kg
41 |Pomidory suszone krojone 400 g puszka 30 szt
42 | Pomidory cate op. 400 g puszka 10 szt
43 |Przecier pomidorowy “typu Pudliszki”
40 szt
op. 500 ¢
44 | Por satatowy duzy, niewysuszony, 60 K
nieuszkodzony, swiezy g
45 | Rodzynki, opakowanie 100 g 24 szt
46 |Rzodkiewka, $wieza, gldwki $rednie, 40 szt
nieuszkodzone w peczkach po 200 g
47 | Satata lodowa, $wieza, nieuszkodzona
L 15 szt
mechanicznie
48 |Satata Rukola $wieza op. 100 g 30 szt
49 |Salata zielona, Swieza, liScie nieuszkodzone 40 szt
50 |Seler duzy, $wiezy, nieuszkodzony 80 kg
51 |Szalwia $§wieza w pojemniku 20 szt
52 |Szczaw konserwowy w stoiku 280 g 20 szt
53 |Szczaw $wiezy, liscie nieuszkodzone, pgczek 30 szt
100 g
54 | Szczypior zielony, §wiezy, nieobsuszony, w 10 szt
peczkupo 100 g
55 | Sliwki suszone op. 150 g 10 szt




Szacunkowa .
Lp. N i opis artykul .m
p azwa i opis artykulu Hosé ]
56 |Sliwki wegierki, dojrzate, nieuszkodzone 60 kg
57 | Winogrona soczyste, bez uszkodzen 60 kg
58 |Ziarna stonecznika tuskane op.100 g 450 szt
59 |Ziemniaki biate, duze bulwy, nieuszkodzone,
. . 1620 kg
czyste, nienadmarznigte

II1. Wymagania przy kazdej dostawie:
1. Warunki transportowe i higiena dostawy:

e muszg by¢ zgodne z zasadami GMP/GHP m.in.: czysta kabina transportowa,

e dokumenty do wgladu: dopuszczenie $rodka transportu przez PPIS do przewozu
zywnoS$ci, aktualna karta zdrowia kierowcy, potwierdzenie wykonywania mycia
i dezynfekcji pojazdu, ktorym przewozona jest zywnos¢,

e wymagana czysta odziez ochronna kierowcy oraz schludny, estetyczny, nie budzacy
zastrzezen co do higieny wyglad.

2. Etykieta w jezyku polskim zawierajaca minimum: producenta, opis asortymentu, temperature
przechowywania, date przydatnosci do spozycia.

3. Artykuly spozywcze musza by¢ dostarczane w opakowaniach jednostkowych opisanych
w formularzu cenowym lub w opakowaniach o gramaturze bardzo zblizonej, nie mniejszej niz
opisana przez Zamawiajacego. Nie dopuszcza sie dostaw luzem w opakowaniach np. 20kg,
50kg. Artykuly musza by¢ dostarczone w oryginalnych opakowaniach zbiorczych oraz
jednostkowych producenta z pelnym oznakowaniem w jezyku polskim.

4. Artykuly spozywcze musza posiada¢ maksymalny okres przydatnosci do spozycia
przewidziany dla danego artykutu.

5. Realizacja zamoéwienia w godz. 6.30 - 8.00 w dniu nastepujacym po dniu jego ztozenia,
przekazanie bezposrednio do osoby upowaznionej do odbioru — intendenta.

6. Realizacja zgodnie ze zlozonym zamowieniem, we wszystkie dni robocze tygodnia (od
poniedziatku do piatku).

7. Niedopuszczalne jest nie przekazywanie zywnosci bezposrednio pracownikom Dzialu

Zywienia i pozostawianie dostaw bez opieki np. przed wejsciem do szkoty.

8. W przypadku nie spetnienia w/w kryteriow dostawy nastgpi odmowa przyjecia Zywnosci.



